
※下記の料理は一例です。季節によって変わりますのでご了承くださいませ。

パテドカンパーニュ　パンチェッタ かぼちゃのブランマンジェ

鮪のカルパッチョ 真鯛昆布締めカルパッチョ　コンソメジュレ　

パテドカンパーニュ　パンチェッタ カラマリ　ガーリックタプナードソース　 鮪のカルパッチョ

鮪のカルパッチョ スモークサーモン・セロリ.きゅうりのセビーチェ カラマリ　ガーリックタプナードソース　

カラマリ　ガーリックタプナードソース　 ロイヤルガーデンサラダ　 スモークサーモン・セロリ.きゅうりのセビーチェ

スモークカナール・フルーツ・チーズのサラダ バターミルクチキン　オレンジソース ロイヤルガーデンサラダ　 

バターミルクチキン　オレンジソース クロックムッシュ 新じゃが、タコのピンチョス/酒盗バターソース

クロックムッシュ マッシュルームのピザ トリュフオイル風味 クロックムッシュ

マッシュルームのピザ トリュフオイル風味 ボロネーゼのピザ マッシュルームのピザ トリュフオイル風味

ボロネーゼのピザ 2種のパスタ ボロネーゼのピザ

2種のパスタ ローストポーク　マスタードデミソース 2種のパスタ

ローストポーク　マスタードデミソース ルーローハン サーモンソテーのペルノークリーム

オリジナルデザート2種 オリジナルデザート2種 ローストポーク　マスタードデミソース

オリジナルデザート3種

休日　400,000円＋税

◆11月・12月は料金が変動します

のでご確認をお願いいたします

Party　plan

◆プロジェクター・スクリーンレンタル料 10,000円＋税

◆ウェディングケーキ（ケーキカット）　25,000円＋税

◆ワイヤレスマイクはフリーオプションとなっております

肉料理

デザート

自家製パン

コーヒー

貸切最低保証金額

平日　300,000円＋税

Option

ビュッフェ

ビュッフェ ビュッフェ コース40名様まで

アミューズ

前菜

スープ

魚料理

Free Drink

キリン一番搾りビール

ワイン（白・赤）

カクテル・ウイスキー

ソフトドリンク

Option　Drink

お一人様　各＋500円＋税

◆飲み放題　30分延長

または

◆ウェルカムドリンク

Light Plan　　6,000円＋税 Standard Plan　7,000円＋税 Special Plan　10,000円＋税 Course Plan　15,000円＋税

※平日にご予約のお客様はこちらと同様のプランを

5,000円＋税　にてご提供いたします。


